
per il nostro aperitivo utilizziamo 
prodotti selezionati italiani e 
la nostra focaccia che, ogni giorno, 
sforniamo dal nostro forno a Testaccio.

questo è il segreto del nostro happy hour:
amore per il nostro prodotto e ricerca
di materie prime di ottima qualità.

PASSION SPRITZ - 10
aperol bitter, passion fruit,
prosecco, soda

HUGO SPRITZ - 10
liquore ai fiori di sambuco, 
prosecco, soda, menta

CYNAR SPRITZ - 10
aperol bitter, cynar, 
prosecco, soda

APEROL SPRITZ - 8
aperol bitter, prosecco, soda

CAMPARI SPRITZ - 8
campari bitter, prosecco, soda

LEMON SPRITZ - 10
limoncello, prosecco, soda

PIZZA&FOCACCIA - 12
• un calice di vino, 
  una birra o un cocktail. 
• pizza e focaccia.

BUONGIORNOVITA - 20
• un calice di vino, 
  una birra o un cocktail. 
• pizza, focaccia, 
  salumi e formaggi.

FEROCI - 25
• un calice di vino, 
  una birra o un cocktail.
• pizza, focaccia, tagliere 
  di salumi e formaggi e carpaccio.
  Selezione Feroci.

Si avvisa la gentile clientela che nella nostra attività sono presenti allergeni, 
pertanto si invitano le persone allergiche e/o intolleranti a chiedere informazioni al personale di sala. 

Tutti i prodotti destinati ad essere consumati crudi sono stati sottoposti a trattamento bonifica preventiva secondo il reg. CE 853/04.



SUNRISE - 8
succo d’arancia, sciroppo di
pesca, sciroppo di granatina

TOUCH OF PASSION - 8
succo d’ananas, succo di pesca, 
soda, sciroppo di passion fruit

WINDMILL - 8
cetriolo pestato, sciroppo di
zucchero, succo di limone, 
mela verde, soda

RED VELVET - 8
sciroppo di lime, sciroppo di 
fragola, pompelmo rosa, sciroppo
di cranberry

bianchi:

TENUTA WEGER 
• gewürztraminer ................................. 35
• müller-thurgau .................................... 30
TENIMENTI CIVA 
• ribolla gialla ................................. 7 ...... 30
• sauvignon ............................................. 25
• pinot grigio ............................................. 25
TENUTA
TRE GEMME 
• pecorino ....................................... 7 ...... 30
• chardonnay .......................................... 25
COLOMBA BIANCA 
• grillo ................................................ 7 ...... 25

rosati:

TENUTA
TRE GEMME 
• rosé ...................................................7 ...... 30

rossi:

TENIMENTI CIVA  
• merlot ...................................................... 25
• syrah ................................................7 ...... 30
VILLA CALCINAIA
• chianti classico .................................... 30
  gallo nero docg

TENUTA 
TRE GEMME 
• montepulciano ...........................7 ...... 30
COLOMBA BIANCA 
• nero d’avola .................................7 ...... 30
• syrah ......................................................... 30
FATTORI
• valpolicella superiore ........................ 35
• amarone................................................... 70

bollicine:

RIVALUCE 
• prosecco doc treviso ........................... 30
  millesimato brut
• cuvée elégance ...........................7 ...... 25
• prosecco doc treviso ........................... 30
  rosé millesimato brut

UGOVEZZOLI 
• franciacorta docg brut ............12 ... 45
• franciacorta docg rosé ............12 ... 50
MOËT & CHANDON 
• champagne ice impérial ............... 100
MAURICE DELABAYE 
• champagne premier cru .................. 70

birre in bottiglia:

PAULANER...................................................7
ICHNUSA NON FILTRATA .................. 5

birre alla spina:

MORETTI IPA .................................5 .........7
MESSINA cristalli di sale .........5 .........7
HEINEKEN .......................................5 .........7

0,25 0,50


